
VON DER GRÜNEN WIESE 
RINDFLEISCH 
Deftige Holzfällerplatte mit Bratkartoffeln 2,3,4,5 .............................................. € 17,90 
(ein dreierlei von: Roastbeef, Medaillon, Kassler – mit Grillwürstchen 
und Kräuterbutter) 
 

Rumpsteak (220-240g) auf jungen Erbsen und Sauce Hollandaise ................. € 16,90 
und Kroketten  mit frischer Kräuterbutter  
 

Rumpsteak „Strindberg“  (220-240g) an knackigen Bohnen im Speckmantel . € 16,90 
dazu Herzogin Kartoffeln 2,3 
 

Saftiges Rumpsteak (220-240g)  mit frischen Champignons in Sahnesauce  
dazu Kroketten 4 ................................................................................................... € 16,90 
 

Rumpsteak (220-240g)  
mit gebratenen edlen Pfifferlingen dazu Pommes frit es .................................. € 17,90 
 

Filetsteak (220-240g)   auf jungen Erbsen und Sauce Hollandaise .................. € 18,90 
und Kroketten 
 

Filetsteak (220-240g)  mit frischen Champignons in Sahnesauce ................... € 19,50 
dazu Kroketten  4 
 
Filetsteak (220-240g) an Pfifferlingen mit gartenfrischen Zwiebeln gebraten 
dazu Pommes frites und eine hausgemachte Schalotten- Rotweinbutter .............. € 19,90 
 
Boeuf Stroganoff mit Kroketten 2....................................................................... €   19,90 
erlesene Filetstreifen in einer Sauce aus angeschwitzten Schalotten, Champignons 
knackigen Paprikawürfeln- abgelöscht mit einem kräftigen Rotwein danach 
veredelt mit einem Schuss Sahne (Fleisch 220-240g) 
 
T- Bone Steak „Mexiko“  ………………………………………………………………..€    17,90   
(300-400g) Mais und Kidneybohnen im Tango mit Chilischoten   
dazu Pommes frites 
 
Gegrillte Rinderfiletstreifen auf sommerlichen Blat tsalaten .............................€    18,90 
mit Orangenfilets, gerösteten Sonnenblumenkernen und  
hausgemachter Cumberland Sauce (Fleisch 220-240g) 
 

SÜSSE VERFÜHRUNG 
 
Warmer Apfelstrudel 1 ........................................................................................ € 5,50 
mit Vanillesauce, Vanilleeis und Sahne 
Karamellisierte Zimtzwetschgen  1 ..................................................................... € 5,50 
Nuss-Krokant-Eis und Sahne 
Saftige Ananasstücke  karamellisiert, mit Kokoslikör abgelöscht 1....................... € 6,90 
(Vanilleeis und Sahne) 
Heißes Duett aus Banane & kandierten Nüssen goldbra un flambiert 1........... € 7,90 
(Mit Grand Manier abgelöscht, Schokoladensauce, Vanilleeis und Sahne)  
Flambierter Rum Becher 1..............................................................................................€     7,00 
Malagaeis, kandierte Nüsse- mit „Stroh 80“ flambiert, dazu Sahne 
Tiramisu Becher  1.............................................................................................................€      7,50 
(Tiramisueis, Kaffeelikör, Amaretto, Löffelbiskuit, Soße und Sahne  
 

Bitte beachten Sie, dass Beilagenänderungen mit 50 Cent berechnet werden.   
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